Zajezd na Moravu

Ridié: p. Libor Miksik- tel.737 254 594

8.00 odjezd z Roudné
11.00 degustace ve vyrobnim sklepé

Vinarstvi Holanek, cena na osobu 200,-K¢

12.30 obéd v restauraci ,,U Stehliku*

14.00 Navstéva zatopeného lomu
— LOM Mikulov- Janiétiv vrch
15.00 Navstéva
,Levandulové farmy- obchudku*
ve Starovickach
do 17 hodin - ubytovani v hotelu Beatrice
Prusanky Nechory
Bude pro vas pfipravena:

. mala svacinka v recepci - sedlacké chleby se slaninou

a sklenicéka vina/os.

Tésit se muUzZete na menu, které je podavano na misach na stoly.
Kazdy host si nabere, na co ma chut, k tomu volna konzumace
vina a nealko napoju po dobu konani veéirku:

Telefonni kontakty
Eva Kropackova 723 907 696, Lubos Tikal 602 167 408, Renata Capouchova 721 669 921



* PFedkrm - vybér terinek a pastik

* Pestry hlavni chod - nechorské zavitky s kysanym ze
lim, veprova pecinka, vytecny gulas ¢i ragu, pec¢ena kachna
do zlatova, kufeci minifizecky, sekané masové kulicky

v zeleninové omacce, kralik v horéicné omacce, pecené
brambory, cous-cous , domaci noky s bylinkami, grilovana
zelenina, chléb a zelny salat

* Moucnik od nechorské cukrarky, kava espresso
* Ochutnavka 5 vzorkl Jenourovych vin s vykladem

* Domaci studené pohosténi - desky oblozené vybérem
nechorskych masnych a uzenarskych vyrobku - od pastik
a terin pres masové rolady az po klobasy, Sunku, sekanou
a uzené, * Syrové prkénko

*Volné napoje (minimalné tfi druhy naseho sudového vina,
voda, limo a kava espresso) po dobu trvani vecirku (6 hodin)
* Cimbalova muzika

Nedéle

* Snidané formou bufetu
* Kazdy host dostane lahev nechorského vina jako darek s sebou*

v 10.00 hodin Odjezd z Nechor
11. 00 hodin — navstéva zamku Milotice
13.00 hodin obéd v restauraci Pohoda

Odjezd domu

Obecni urad Roudna vam preje krasny
a prijemne prozity vikend ©
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